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Carte des desserts
Dessertkarte
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Meringue glacée | Meringue Glace CHF 11.00
(Angelo Rime, Botterens)

Créme briilée a I'absinthe / CHF 12.00
Creme Catalan mit Absinth

Assiette fromage “Chalet” fromages de la région / CHF 11.50
Kaseteller “Chalet” regionale Kise

Meringues des Jodleur Cornet ala Créme
(Angelo Rime, Botterens) fait maison

Créme double et Kirsch

CHF 4.00 par piéce CHF 4.50 par piéce

Tourte aux noix d’Engadine

fait maison
CHF 6.50 par piece




Glaces et Sorbets
Glacen und Sorbets

fait maison
Hausgemacht
Glaces Sorbets
Fleurs de foin/ Heublumen Chocolat noir
Vanille Pruneau [ Zwetschgen
Caramel Citron
Mocca Fraises/ Erdbeeren
Noix [ Nuss Poire/ Birne
Fraises/ Erdbeeren Mango
Miel/ Honig Carotte
Chocolat
Stracciatella
la boule
die Kugel

CHF 4.50

avec creme chantilly
mit Schlagrahm

+ CHF 2.00

Tous les prix en CHF et TVA incl. / Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
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Coupes

Coupe Danemark

glace vanille

glace chocolat

sauce au chocolat, creme  CHF 13.00

pause café [ Kaffeepause
Savourez une boule de glace au choix
avec un espresso CHF 7.00

Réve d’enfants / Kindertraum
glace vanille et fraise
avec oursons en gomme  CHF 6.00

Eisbecher

glace mocca, coulis de café,

créme et biscuit CHF 12.00

Coupe Baileys
glace noix, vanille et stracciatella, créme
Baileys CHF 13.50

Sorbets:
Prune, pruneau avec vieille prune
Colonel, citron avec vodka
Williams, poire avec Williamine
CHF 12.50

notre passion - notre fierté

nos desserts sont tous faits maison

unsere Leidenschaft- unser Stolz
unsere Desserts sind alle hausgemacht



	Seite 1
	Seite 2
	Seite 3
	Seite 4

